Aperitif-Empfehlung ab KW24+Fronleichnam

Unser Hausaperitif ,,Hexenschuss” Rib-Eye-Steak bei 800°C gegrillt
Pfirsichlikér mit frischer Minze & mit Grillgemise, Krauterbutter & kl.
Hexecco mit ,Hex von Dasenstein” Kartoffeln oder mit gr. Sonnensalat,
aufgegossen 7,50 € Guacamole & kl. Kartoffeln 29,00 €

MenU Sonnenhof

Schaumsiippchen vom ,,Oberkircher Spargel”
an Crostini von der kaltgerducherten Lachsforelle

In Olivensl & Krauter sanft gegarte Brust vom franz. Schwarzfederhuhn
an Portwein-Pfefferjus
mit Bohnen—Mango-Cassodet & Kartoffelkrusteln

Karamellisiertes Passionfruchtparfait
mit Kokos-Espuma & Lautenbacher Erdbeeren

Menit 37,00 €

Salate & Suppen

Bunter ,,Sonnensalat” 2 6,50 €
mit Radieschen, Kresse, Kerne & Kracherle

Schaumsiippchen vom ,,Oberkircher Spargel” 750 €
mit Crostini von der |<a|tgeréucherten Lachsforelle 10,00 €
Rose vom geriducherten Lachs 12 Vorspeise 1350 €
auf R&sti mit Honig-Dill-Senfsauce Hauptgang 17,00 €

Feinschmecker ,,Sonnensalat® 2

° mit karamellisiertem Ziegenfrischkése, Tomatenconfit
& Sesam~-Nusscrunsh 15,50 €

e mit knusprig gebackenen Filets vom Maishahnchen

Avocadodip & Mango-Chutney 1750 €

Zu Fragen bzgl. Allergenen und Zusatzstoffen stehen wir lhnen gerne zur Verfiigung.
'Konservierungsstoffe 2Farbstoff 3Antioxidationsmittel 8Phosphat “Geschwefelt’?Geschmacksverstirker



Hauptgange
v Hausgemachte Spinat & Ricotta Ravioli

it Nussbutter, gebratenem griinen Spargel & Parmesan

18,00 €

v Gratinierte Kasespatzle

mit jungem Lauch, Réstzwiebeln & buntem ,Sonnensalat™ "2

1450 €

Schnitzel in Butterschmalz knusprig ausgebacken
mit Zitrone, Bratenjus & Pommes Frites

vom Schwein 17,00 € [ vom Kalb 22,00 €

Auf der Haut gegrilltes Filet vom Loup de Mer
auf Krauter-Tomatenrisotto mit gebratenem grunen Sparge|

2500 €

Feines Ragout vom Wild aus eigener Jagd
mit Preiselbeer-Apfel, Gemiise & Butterspatzle

20,00 €

In Olivensl & Krauter sanft gegarte Brust vom franz. Schwarzfederhuhn
an Portwein-Pfefferjus
mit Bohnen—Mango—Cassode’c & Kartoffelkrusteln

24,00 €

Oberkircher Stangenspargel vom Spargelhof ,Willi Wurth”

serviert mit Krauterpfannkuchen & Sauce Hollandaise

Spargel PUR - 19,50 €
Spargel & Kalbsschnitzel - 26,50 €
Spargel & gegrilltes Filet vom Loup de Mer - 29,00 €

Zu Fragen bzgl. Allergenen und Zusatzstoffen stehen wir lhnen gerne zur Verfiigung.
'Konservierungsstoffe 2Farbstoff 3Antioxidationsmittel 8Phosphat “Geschwefelt’?Geschmacksverstirker




Vesper

Badischer Wurstsalat 1812 950 €
mit Zwiebe|ringen, Rohkostsalaten & Bauernbrot

Stralburger Wurstsalat 812 10,50 €

,Badischer Wurstsalat” mit diinnen Kasestreifen & Bauernbrot

Hawaii-Toast 1812 9,00 €
2 Toasts belegt mit gekochtem Schinken, Ananas & Kase gratiniert

Desserts

Kleine Versuchung 550 €

eine Kugel Walnusseis? mit geschlagener Sahne & hausgemachtem Eierlikor

Café Gourmand 750 €

ein Espresso mit 3 Stiick verschiedenen Pralinen

Karamellisiertes Passionfruchtparfait 9,00 €
mit Kokos-Espuma & Lautenbacher Erdbeeren

Eis & Heil 790 €

Vanilleeis2 mit heizen Himbeeren & Sahne
Eiskaffee oder Eisschokolade 700 €
Sorbet mit ,,.Schuss”

Cassissorbet mit Brut Dargent’ aufgegossen 6,50 €
Mangosorbet mit Needle Gin aufgegossen 6,50 €

Aus der Sonnenhof - Konditorei

Schwarzwalder Kirschtorte!

Stiick 4,20 €

wechse|nde Frische Kuchen

Stiick 390 €

Zu Fragen bzgl. Allergenen und Zusatzstoffen stehen wir lhnen gerne zur Verfiigung.
"Konservierungsstoffe 2Farbstoff 3Antioxidationsmittel 8Phosphat YGeschwefelt'?Geschmacksverstarker



